


Kayi Sushi ¢ unristorante Fusion
CNe unisce sapor|

nati dalle combinazioni
i diverse culture.

Grazie alla saggezza orientale
6 alla maestria dei nostri Ghef,
0gni piatto proposto
nel nostro mend
6 squisitamente unico!

Kayi.it



MENU EXPERIENGE
GENA

02090 62730

da lunedia giovedi davenerdi a domenica
6 festivi

Goperto €2

Gon a formula EXPERIENGE potete mangiare quanto volete a prezzo fisso
(EScluso coperto, bevande, dolci & caffe)

Bambini fino a 135 cm - Gena € 14,00
- La $celta del mend EXPERIENGE 8 possibile Solo se fatta da tutto il tavolo.

- [[ristorante siriserva il diritto di applicare una sanzione
peripiattiordinati e non consumati

LETMMAGINI SONO PURAMENTE ILLUSTRATIVE
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*11 prodotto potrebbe essere surgelato all’origine

Il pesce destinato ed essere consumato crudo o praticamente crudo € stato sottoposto a trattamento di bonifica preventiva
conforme alle prescrizioni del Regolamento CE 853/2004, allegato lll, sezione VIII, capitolo 3, lettera D, punto 3



ANTIPASTI € SALAD

CARPACCIO EBISU SALMONE TATAKI
salmune*,oliod’oliva,nene, qamheri*,avncaﬂu, salmone* SG[]'['[H'[O,SHISH ﬂisoia,

salsa alprezzemolu,sesamn acetodiriso 0lio di sesamo

8500 8400 @ o800 ®

6
EDAMAME GOMA WAKAME ALGHE
hacelli disoia alga*,sesamu, 8|QHB,SE]|SH EQTUDIGCHHIG,
salsa agropiccante Sesamo
8400 @ 5400 @ 6300 ©

g
ONIGIRI NAMBAZUKE SPICY VERDURE
polpetta dirisoripiena di filetto di pesce™ verdure con salsa
salmone™* e maionese con salsa agrodolce agropiccante

\7.\8 10 @ o500 8300 @

\



10
KAYI SALAD

Ingalata, misto mare™,
pomodori, $esamo, Salsa Kayi

68,00 @

1

INSALATA DI POLLO
Insalata

con tempura di pollo™

8700 L)

1 13 - 1

INSALATA DI MARE JAPAN SALAD POLPO CON PATATE
pesce misto™ algne piccanti, tofu, cetrioli, radice NoIpo™ cotto con patate
gverdure gialla, pomodori, sesamo, salsa Kayi

8800 8400 @D ¢ L]




~..

GHIRASHI

20 9
CHIRASHI SAKE DON CHIRASHI TEKKA DON

rsoricoperto da salmone* risoricoperto datonno*

£8,00 @ 6800 &

DIM SUM SPEGIAL

J PELI

25

RAVIOLI DI CALAMARO
sfoglia al nero di seppia
con calamaro*

£ 3,00

\
\

26
RAVIOLI DI POLLO
ravioli con pollo™

69,00

22

CHIRASHI MORIAWASE
180 con salmone™,
tonno* e branzino*

68,00 @

RAVIOLI DI MANZO
sfoglia alla barbabietola
60N manzo*

8500 L]




DIM SUM

4 PEL]

SHAO MAI
ravioli con ripieno
dicarne e gamberi™

8500 )

30
RAVIOLI DI CARNE
ravioli con ripieno di carne
gverdure

85,00 L]

32 33 34
XIAO LONG BAD RAVIOLI TRASPARENTI RAVIOLI DI VERDURE

ravioli con ripieno di carne ravioli conripieno di gamberi* ravioli conripieno

e funghi shiitake diverdure

8500 @ 600 @ 50 ]




FRITT]

40 Iy 42

INVOLTINI DI GAMBERI INVOLTINI DI SALMONE PESCE FRITTO

involtini ripieno di gamberi* involtini di salmone™ fritti pesce fritto™

8400 L] 64,00 & 8700 L]

43 44 45
NUVOLE DI GAMBERI NUGGETS DI POLLO PATATINE FRITTE*
nuggets di pollo™ fritti

8250 B 53,00 & 8300

46 47 48
POLPETTE DI GAMBERI ANELLI DI CALAMARO TORI KARIAGE
polpette i patate ripiene di gamoeri™ anelli di calamaro™ fritti pollo* fritto

8500 L 8500 b 8500 L]




49 a0 a1

INVOLTINI DI VERDURE GROCCHETTI DI VERDURE EBI TEMPURA
involtini ripieni crocchette dipatate con gamberoni fritti*

diverdure ripieno diverdure

63,00 & 8400 L] £9,00 &

59 53 54
VERDURA FRITTA CHELE DI GRANCHIO CREAM BAO (2P1)
verdura mista fritta chele di granchio™ fritte pane allacrema*
8500 ] 8300 L] 8200

26

EBI SPECIAL TEMPURA
gamberoni fritti*con
Dasta kataifi

£ 9,00

9
TAKOYAKI
polpette di polpo™, katsuobushi

8500 L




NIGIR|

! PEL

62

AVOCADO
salmone* tonno* avocado
£ 3,00 £3,00 £3,00

.-'/fr.-- . .
63 64
IKA EBI TAKO
calamaro® gambero™ cotto DoIpo™ cotto & salsa terivaki,
sesamo tostato
63,00 63,00 63,00

66 67 68
HOTATEGAI SUZUKI KANI
capesanie™ branzino* surimi*
£ 3,00 £ 3,00 £ 3,00

\



70
EBI TEMPURA UNAGI
tempura di gamberi* anguilla* alla griglia
con salsa teriyaki
63,00 L] 83,00

12
ASPARAGO
asparago cotto

£ 3,00

4
MAGURO FIRE

tonno* scottato, salsa teriyaki,
erba cipolling, sesamo

£ 3,00

n
AMAEBI
gamoero crudo™

63,00

3
SHAKE FIRE
salmone™ scottato,
salsaterivaki, erba cipolling

63,00

SUZUKI FIRE
branzino* scottato con fetta dilimone,
salsa teriyakie sesamo

63,00




16

SHAKE FLAMBE SPICY

salmone™ scottato, salsa spicy,
erba cipollina, mandorle croccanti,
salsa teriyaki

£ 3,00

78
SUZUKI FLAMBE
branzino* scottato con salsa

£3,00

80

SHAKE CHEESE FIRE

salmone* scottato, formagaio,
Spicy maio, formaggio

= £300
N\

\

1

MAGURO FLAMBE SPICY

tonno* scottato, $alsa spicy,

erba cipollina, mandorle croccanti,
salsa teriyaki

£ 3,00

19

GREEN FLAMBE

branzino™ scottato con salsa,
nori croccante, cnips

63,00

81

EBI SPECIAL

gambero* cotto, philadelphia,
pasa kataifi

£ 3,00



GRUNGRY € TAGOS

85

CRUNCHY SHAKE

sfoglia croccante, philadelphia,
tartare di salmone™, salsa teriyaki,
uova di pesce

£ 40

87

CRUNCHY SHAKE SPECIAL

$f0glia croccante, tartare di salmone™,
0lio profumato, pomodoro secco,
salsa allo zafferano

6400

89

TACOS MAGURO

tonno™ con stracciatella, salsa terivaki,
erba cipollina

£ 40

MAGURO FLAMBE SPICY

sfoglia croccante, philadelphia,
tartare ditonno*, salsa tartufata,
salsateriyaki

64,00

CRUNCHY BLACK SHAKE
tempura di algne, tartare di salmone™,
avocado e sesamo

£ 400

90

TACOS SHAKE

1acos con stracciatella,
salmone*speziato, salsa teriyaki

64,00 )Qﬁ




HOSUMAKI

b PELLI

95
SAKE MAKI
salmone*

£ 3,00

98
TEKKA MAKI
tonno*

£ 6,00

101
SUZUKI MAKI
branzino*

£ 3,00

96
EBI MAKI
gamberi*

69,00

99

UNAGI MAKI

anguilla*, sesamo e salsa
teriyaki

67,00

102
OSHINKO MAKI
radice gialla

4,00

104
FUTOMAKI (4 pezzny
salmome™, avocado, surimi*

£ 6,00

97
AV0 MAKI
avocado

£ 3,00

100
KAPPA MAKI
cetrioll

6400

103
FRESHI SALMON
salmone™, philacelphia

85,00 O




105
TUNA GETRIOLO
tonno cotto, cetriolo

£ 6,00

106
MIURA

£ 6,00

MAKI FRITTO

4 PELI

110

HOTROLL

tartare di saimone™, philadelphia, surimi*,
salsateriyaki, sesamo, erba cipolling
69,00

13

FRAGOLAMAKI

salmone™, philadelpnia,
fragola e topping alla fragola

8500 O

UL

SHAKEFURAI

salmone™, philadelpnia, salsa teriyaki,
sesamo, erba cipollina

8500 O

114

MANGOMAKI
salmone™, philadelphia,
Mmango e $alsa al mango

69,00 O

salmone alla piastra

12

FUTOMAKI FRITTO

salmone™ alla pistra, avocado,
salsa bernese, salsa teriyaki
69,00

115

KIWIMAKI

salmone™, philadelpnia, kiwi,
salsa teriyaki

£ 3,00



[EMAKI

EBI TEMPURA
gamberi* fritti, philadelphia,
salsa piccante, insalata

£ 450 @0

SAKE
salmone™, philadelpnia,
avocado

£ 4,30

UNAGI
anquilla*, avocado,
philadelphia

. 6500

AN

\

O @

EBI
gamberi™ cotti, avocado

£ 4,30

MAGURO
tonno*, avocado

£ 450 o

KAYI MAKI
salmone™ cotto,
salsa terivaki, cipolla fritta

£ 450 0 &

YASAI
temakiveaano, frutta di stagione,
vergura di stagione

£ 4,30



127
BLACK SHAKE

r1s0 venere, salmong™, avocado,
philadelphia, crema di rucola, avolto da

sfogliadisoia
£ 4,30

GONI

1 PELLD

‘F_..qg-lln-!-lll|l|lﬁll|ill||liilll|||i;

135

CONO EBITEN

sfoglia GTUGGHHTB, gamboero *in tempura,
salsa IBTIVHKI, erpa ciunllina,
philadelphia

£ 450 L

Piatto ordinabile 1volta per ogni coperto

137
CONO MAGURO
sfoglia croccante, tonno™ condito, salsa

teriyaki, erba cipolling, philadelpnia
£ 4,50

Piatto ordinabile 1volta per ogni coperto

128

PINK EBITEN

gambero™ in tempura, avocado,
philadelphia e granella di patate,
awolto da sfoglia di soia

8450 &

129

SHAKE SPICY

salmone™, $picy maio, insalata,
grba cipollina

£ 4,30 @

. Ii ||'iil |'|
L
LR =1

136

CONO SHAKE

sfoglia croccante, salmone™ condito,
salsaterivaki, guacamole, philacelphia

8450 &

Piatto ordinabile 1volta per ogni coperto

CONO UNAGI
8f0glia croccante, anguilla™ kabayaki,
guacamole, philadelpnia

C ]
8450 & )(6‘\.
Piatto ordinabile 1volta nerogni coperto )




141
GA H PA C C ‘ CARPACCIO SHAKE
fette di salmone™ condito con salsa

tradizionale, frutta di stagione,
spezie aromatiche

£ 800 L2

Piatto ordinabile 1volta per ogni coperto

140
CARPACGCIO SPECIAL KAYI

misto di pesce™ omakase, salsa speciale,
condimento omakase 142
GARPAGCIO SUZUKI
£ 8,00 & fette di branzino™ condito con salsa

tropicale, olio verde, frutta di stagione,
nori croccante

£ 800 @

Piatto ordinabile 1volta per ogni coperto

[ARTARE

Piatto ordinabile 1volta per ogni coperto

145 ' 16 ' T

TARTARE SUZUKI TARTARE MAGURO TARTARE SHAKE

tartare di nranzinu*, salsa tmpicale, fartare di '[Oﬂﬂl]*, salsa ponzu, tartare di salmone*, salsa ponzu,
guacamnle,noricruccante,cnips guacamole,arancia,cnius uuacamule,manﬂnrlecmccanti,cnius
68,00 @ £80 @ ¢80 &

"\Fialto ordinabile 1volta per ogni coperto

\



130

TARTARE MIX

tartare mixin cucchiaio, branzino™,
galmone™, gambero™ cotto, avocado,
sesamo, tobikko™, salsa ponzu

£ 8,00

133

PASSION FRUIT SCAMPI
§alsa passion fruit, tobikko nero,

scampi
£ 6,00

191

SPAGHETTI DI SALMONE
galmone™, salsa di sesamo,
pistacchi

8800 L

Piatto ordinabile 1volta per ogni coperto

POKE

159

KAYI POKE
salmone™, alghe, fagioli,
avocado, sesamo

£ 12,00

Qe nn

156

EBI POKE

gambero™ in tempura, radicchio rosso,
cetrioli, mais, salsa teriyaki

Qo

132

GAMBERO ROSSO (2P1)
gamoero rosso™ in salsa ponzu
g 868dmo

8800 L

Piatto ordinabile 1volta per ogni coperto

157

SAKE POKE

salmone*, mango, fagioli,
carote, sesamo

£ 12,00




URA ROLL

1 PELLD

160 161

SAKE TUNA SPICY
salmune*,risu, tunnu*,risn,sesamu
kataiﬁ*,sesamo salsapiccante,katain’*
8400 @ D 0

163 _

PHILADELPHIA FLAMBE

galmone™, avocado, philadelphia
flambe, salsa teriyaki

£ 400 e & -2

165
SPICY TORI FLAMBE
pollo™ fritto in crosta di mandorle &
nanrika,insalata,pniladelnniaﬂamne, l:;
salsa sweetchily

g400 & O

a3

162

CALIFORNIA
granchio™, maionese,
110, kataifi*, sesamo

8300 00

164 ‘
CANYON FLAMBE
gamberone* in tempura, avocado,

philadelphia flamDe, cnips di cipolla,
salsa teriyaki, risovenere

)

]




GUNKAN ...

AN CALIFORNIA
ranchio*. maionese
63,00 i '

£ 400

TUNA
tonno cotto speziato, riso
6 563amo

840 0O ©

TOBIKKO
uova* di pesce volante e riso
64,00

TUNA FLAMBE PHILADELPHIA

180 avvolto con salmone™, salmong™, riso,
topping di tonno cotto flambato philadelphia, sesamo
6 Salsa teriyaki

84,00 O & £ 0 &

TUNA BIGNE SAKE BIGNE SAKEMANGD
tartare ditonno™, tartare i salmong™, salmone™, philadelphia,
salsa piccante e riso maionese, riso 6 tobikko™ mango, salsa al mango

69,00 £ 9,00 £ 9,00



DUTOU

[P0

180

DUTOU SAKE

tempura di salmone*, philadelphia,
salsa teriyaki, kataifi™,

salmone™ scottato

£ 3,00

@

DUTOU EBI

tempura di gamberi*, philadelphia,
salsa terivaki, kataifi™,

salmone™ scottato

£ 9,00

182

DUTOU ASPARAGI

tempura di asparagi, piladelphia,
salsa teriyaki, kataifi*,

galmone™ scottato

84,00 L]

GUABAG

1 PELLD

185
GUABAO FRIED SHAKE
Ingalata, pomodori, salsa
quacamole, salmone™ fritto

£ 9,00

=L

183

DUTOU SAKE E VERDURE
cetrioli, philadelpnia,
galmone™ e sesamo

£ 400 L§ L

186

GUABAO FRIED TORI

Ingalata, pomodori, Spicy maio,
pollo* fritto

85,00 L]



IUPPA AGROPICCANTE ZUPPA DI MISO CON WENDUM

tofu,namnu,nollo*,uuva,carote, miso,wennum
orecchie di giuda, fecola di patate
85,00 2 8400 2

ZUPPA DI ASPARAGI IUPPA DI MISO
asnaraqi*.grancniu*,uovo, misn,algne,mfu

fecola di patate

8500 8400 &



URAMAKI

4 PELLI

200
SPICY TUNA
tonno*, avocado, salsa piccante

£6,00

00

201
CALIFORNIA
surimi*, avocado, sesamo

65,00

202
EBI URAMAKI
gamberi cotti*, cetrioli, sesamo

85,00 &

203
CALIFORNIA PLUS

surimi*, cetriolo, salmone*,
sesamo, cipolla fritta, maionese,
salsa terivaki

£6,00

206

KAYI SANDWICH MAKI
salmone™, tonno*,
avocado, tobikko*

£6,00
N\

\

VEGGY MAKI
avocado, insalata

64,00

oe O

e — g

205

EBITEN MAKI

tempura di gamberi*,

scaqlie ditempura, salsa terivaki

£5,00

]



207

KAYI MAKI
tempura di surimi*,
salmone™ scottato

£6,00

20

208

SPICY TORI
tempura dipollo™ con salsa piccante,
Ingalata, riso allo zafferano

£6,00

200

209

SPECIAL MAKI

riso allo zafferano

con tempura diverdure

86,00 L

20 Al 279
SAKE COTTO0 TANUKI MAKI ASPARAGO MAKI

salmone™ cotto, tempura di salmong*, tempura di asparagi*,

maionese, sesamo philadelphia philadelpnia, insalata e sesamo

85,00 oO® £6,00 060 ®O o0 @

213

SOFTSHELL MAKI
tempura di granchio™,
tobikko*

£6,00

260

24

TORI MAKI

tempura dipollo*,
salsa piccante, insalata

£9,00

o0

215

TUNA

tonno cotto,
maionese, $esamo

£5.00 o®




o

Z

N\

URAMAKI

4 PEL

it

216

UNAGI URAMAKI

anquilla*, avocado, philadelpnia,
salsaterivaki, sesamo

£6,00

o0

N7

EBITEN MAKI PLUS

tempura di gamberi*, philadelphia,
scaglie ditempura, salsa teriyaki,

maionese
£6,00 La )

218

BLACK EBITEN MAKI PLUS

riso venere, tempura i gamoeri*,
philadelphia, scaglie di tempura,
salsa teriyaki, maionese

£6,00 L]

il '-..,'F"_-,-.

22

PHILADELPHIA
salmone™, avocado,
philadelpnia, tobikko™

85,00 Lily

AN

\

219

BLACK EBITEN MAKI

180 venere, tempura i gamoeri*,
scaglie ditempura, salsa teriyaki

£6,00

223

SPICY SALMON
salmone™, avocado,
salsa piccante

8500 Lil

@ O

220

BLACK CALIFORNIA PLUS

ris0 venere, surimi*, cetriolo,
salmone™, sesamo, cipolla fritta,
maionese, $alsa teriyaki

£6,00 L]

224

SALMON MANGO

salmone™, mango,

salsaal mango ¢ philadelphia

86,00 Lil



22%
YASAI
verdure di stagione, philadelphia

226
FuJI

salmone™, avocado, philadelpnia,

guacamole, sesamo

£5,00

227

EBITEN SPECIAL

gamoero™ intempura, asparago,
formaggio, mandorle, erba cipollina

£6,00 O

228

DRAGON

gambero™ intempura, avocado,
quacamole, chips, salsa teriyaki

65,00

0®

231

DRAGON NEW

gambero*, avocado, philadelphia
salmone™, salsa passion flamoe,
sesamo, erba cipollina

69,00

1

0®

229

GHIBLI

gambero* intempura, avocado,
ris0 soffiato, salmone™ condito,
erba cipolling, miso

£4,00

00

232

CRAB POMODORO NORI
crab™ condito con gambero™,
maio giapponese, maio,
pomodoro speziato, lime
£4,00

00

230

MEDITERRANEO
pomodoro, avocado, philadelphia,
$esamo, miso, salsa spicy,

chips ditempura

£6,00 0®

233

ROLL CRAB

crab™ condito con gambero™,

Maio giapponese, uova™ di pesce volante,
salsa teriyaki

£6,00 0®




~.

N\

URAMAKI

4 PEL

234
BLACK SAKE COTTO

ris0 venere, salmone™ cotto,
Malonese, sesamo

£6,00 00

935 236 937
BLACK TUNA BLACK SALMON BLACK PHILADELPHIA
risuvenere,mnno*, risnvenere,salmone*, risuvenere,salmune*,
avocado avocado nniladelunia, avocado
£6,00 @ 60 @ 60 00

WA A = Pe

238 239 240
ARCOBALENO MAKI RAINBOW ASTICE
tempura di gamneri*, surimi*, HVUGH[][], gambero* ffiTTU,HVUUHUU, mﬁi[],
pesce misto crudo nesce misto™ crudo Dolpa di astice™, salsa teriyaki,

fil di carote fritte
26,00 8600 & 28,00 @

241

ARIZONA

gambero™ fritto, maionese,
fili di patate fritte, avocado

£6.50 @

AN

\

242
RUCOLA SHAKE

180 venere, salmone™, avocado,
philadelphia, granella di pistacchio,
salsaallarucola

£6,30

@

5,
Y

—

243

CRUNCHY CALIFORNIA

surimi*, avocado, cipolla fritta,
formaggio fuso

£6.50 @



SASHIM

241
SASHIMI KAYI
sashimi misto*

£14.00 =

230
SAKE
salmone*

67,00 o

252 203 234

MAGURO SUZUKI AMAEBI
tonno* branzino* gamoeri* ross
£8,00 @ £ @ 800



SUSHI M3

MIX KAYI 7* (per 2 persone)
nigiri, hosomaki,
uramaki, sashimi (40pz)

835,00 20

MIX KAY! DELUXE*
1xostriche, 1xgamberi ross,
1xscampi, 1x sashimi misto

£13,00

Piatto ordinabile 1volta per ogni coperto



MIX KAYI 4*
nigiri e hosomaki (12pz)

£10,00

MIX KAYI 2*
nigiri e uramaki (pz)

£10,00

MIX KAYI 6
Misto nigiri (12p2)

612,00

264
MIX KAYI 5*

nigiri, hosomaki, uramaki,
sashimi (20p1)

£20,00

MIX KAYI 3*
nigiri misti e maki
cotti (12p2)

@ o

RAMEN

270
RAMEN PICCANTE
spaghetti in brodo piccante
con naruto™ e uovo sodo
67,00

INBRODO

M
RAMEN GON MANZ0
spaghettiin brodo
con manzo

£8,00

MIX VEGGY
insalata, cetrioli,
avocado (10p1)

£8,00

272
RAMEN GON PESCE
spaghettiin brodo
60N Misto mare™
£8,00




PRIMI PIATT
G ) sz | @

280 281 989
RISO BIANCO RISO CANTONESE YASAI MESHI
[iso hianco riso con uova, piselli* [is0con uova e verdure
e prosciutto cotto
8950 @ L) 8500 @

W,

283 284 285
TORI MESHI TENSHINHAN YAKI MESHI

riso con pollo*, ri$0 con manzo, riso con gamberi*,
1ovaeverdure uovaeverdure uovaeverdure

85,00 L] 8500 L] 8500 L

286 987
RAMEN TORI RAMEN KAISEN

ramen saltati con DUIIU*, ramen saltati con misto mare*,
verdure e uova verdure e uova

8500 L] 8500 L]

AN

\



288
YAKI UDON
spaghetti giapponesi

60N misto mare™, uova e verdure

£8,00

290

YASAI UDON
spaghetti giapponesi
cON uova e verdure

£6,00

spaghetti giapponesi
con pollo™, uova e verdure

289

SPAGHETTI DI SOIA GON VERDURE
spagnetti disoia

con verdure miste

8500 &

292

GYUUNIKU UDON
spaghetti giapponesi

60N manzo, uova e verdure

o6 88,00 0

293

SPAGHETTI DI RISO CON VERDURE

spagnetti di riso
cOn verdure e uova

£4,00

spagnetti di soia con
gamberi* g verdure

295
SPAGHETTI DI SOIA CON GAMBERI SPAGHETTI DI RISO CON MISTO MARE
spaghetti di riso
conmistomare* e uova
L] £6,00 L)




SEGONDI PIATTI

POLLO - MAIALE - MANZO - PESGE

&= &

300 301 309
MANZO CON BAMBU E FUNGHI MANZO CON CIPOLLA MANZO PICCANTE

manzo con bambd e funghi manzo con cipolla manzo piccante con peperoni

£8.00 @ @ o GO

e

. ” - 7 ;

303 304 305
MANZ0 CON VERDURE MAIALE IN AGRODOLCE MAIALE AL LIMONE
manzo converdure di stagione maiale in pastella friHl], maiale in pastella fritto
salsa agrodolce con salsaallimone
8800 @ 660 @ 0 o

306 307 308
POLLO CON VERDURE POLLO ALLE MANDORLE POLLO CON PATATE
pollo™ converdure di stagione pollo™ con mandorle pollo™ con patate
8800 @ 8600 @ L

\



309

GYUUNIKU TERIYAKI
manzo alla piastra
con salsa yakiniku

310
£8,00 - TORI TERIYAKI

pollo™ alla piastra,

60N salsa yakiniku e sesamo

8700 DO

3
ANATRA IN AGRODOLCE '
anatra* in salsa agrodolce 312
ANATRA ARROSTO
8800 L] anatra* arosto
£8.00 &

313 314 315

POLLO CON BAMBU E FUNGHI POLLO AL LIMONE VERDURE AL WOK

nollo™ con bambi e funghi pollo™ in pastella CHIUIB,ZUGCHIHBEUBrmUGIIUISUIH
consalsaallimone saltati alwok

£6,00 @ 8600 @ 50 L]




GAMBERI SALE E PEPE
— gamberi™ saltati con sale 6 pepe,

verdure
GAMBERI AL CURRY P
gamberi* alcurry converdure Al "?'
POLLO AL CURRY 88,00 I
pollo* al curry converdure
£6.00 L] -
“""'-u Fod : - 2
fi‘- F:'Fl R . -
= ﬂp
YAKI SAKE
salmone™ alla piastra,
YAKI EBI $alsa teriyaki
sniedinidigamberi*allamastra,
EBISHIO YAKI salsa teriyaki £8.00 B
qamnemnl*allamastra,
salsateryaki 88,00 y)
8800 L]
FISH WOK

wokdi_gamberi*, SB[]DI_B*, surimi*,
fungni, cavolo, salsa piccante

£6,00

MEET WOK
Wok di pollo™, manzo, funghi,
6avolo, salsa piccante

66,00 ]



322
GAMBERETTI SALE E PEPE
gamberi saltati sale e pepe

£8.00 L]

324

SEPPIE CON VERDURE

seppie* converdure

8800 L]

329

GAMBERI CON BAMBU E FUNGHI
gamberi* con bambd e funghi

8800 L)

323
PESCE MISTO
Desce misto™ con verdure

86,00 ]

326
GAMBERI AL LIMONE

gamberi* in pastella
con salsa al limone

8800 L]

327

SEPPIE CON BAMBU E FUNGHI
$eppie™ con bambu e fungni

£8.00 L]

328

GAMBERI CON VERDURE

gamberi* converdure

£8.00 L]

329
GAMBERI IN AGRODOLCE

gamberi* in pastella
60n salsa agrodolce

8800 o




SOUFFLE AL CIDCCOLATO TARTUFO BIANCO TARTUFO NERO
65,00 65,00 65,00

TORTA AL CIOCCOLATO GELATO ALLA PIASTRA NUTELLA FRITTA

64,00 64,00 6400
MOUSSE ALTHE VERDE MOCHI AL THE VERDE COCCO RIPIENO
64,00 65,00 £5,00
ml o
LIMONE RIPIENO LITCHES GELATO VARI GUSTI
3 PALLINE
65,00 64,00 64,00

BUDINO DI GOCCO GELATO FRITTO TIRAMISU
64,00 64,00 65,00

= W
o :
-HH

= $

LS
QN

SORBETTO AL LIMONE €3,00
SORBETTO AL CAFFE €300
ANANAS €300

NUTELLAMAKI

64,00

TORTA MILLEFOGLIE
65,00

GELATO AL THE VERDE

64,00

; oSk,
Roag

FRAGOLE
65,00



BEVANDE € VIN

BEVANDE

Acqua Naturale / Frizzante 50 cl

Acqua Naturale / Frizzante 75 cl

Te” ierde Naturale Orientale In Lattina 31cl
Coca Gola / Goca Zero

Fanta / Sprite In Vetro 33 cl

The Freddo (Limone, Pesca, The Verde)
Te’ Verde Giapponese Caldo

Te’ Verde al Gelsomino Caldo

BIRRE

Kirrin Ichiban Bottiglia 33 cl
Kirrin lchiban Bottiglia 50 cl
Asahi Dry Bottiglia 33 cl
Asahi Dry Bottiglia 50 cl
Tsingtao Bottiglia 64 cl
Sapporo Lattina 50 cl
Sapporo Lattina 65 cl
Menabrea Bottiglia 33 cl
Menabrea Bottiglia 66 cl

Vanguard “Akira™ Best Bitter 50¢! virra artigianale

Vanguard “Hara™ |.PA. 50C! nirra artigianale
Vanguard “0da” Blanche 50 Clvirra artigianale

Vanguard “Masashi™ Keller pils 50 Cloiraartigianale

SAKE

Sake Bicchiere

Sake Teiera Piccola

Sake Dolce Teiera Piccola
Sake Teiera Media

Sake Dolce Teiera Media
§ake in bottiglia 33 cl

CAFFE’ E DIGESTIVI
Liquore Cinese
Liquore Giapponese
Whiskey Giapponese
Amari

Grappe

Limoncello

Gaffe’

Gaffe’ D'orzo
Gaffe’ Decaffeinato
Gappuccino

Ca’ del Bosco
Cuvée Prestige Brut

La Guvée Prestige Extra Brut Franciacorta
DOGG di Ca’ del Bosco si presenta di colore
giallo dorato nel bicchiere con fini perle
ascendenti e vizia con aromi fruttati
(pesca) e un naso floreale. Questa Cuvée
Prestige da uve Chardonnay, Pinot Nero
e Pinot Bianco presenta la Franciacorta
nella sua forma originale. Perfetto in
abbinamento a piatti di pesce.

6
1.80

I—E—E—EK—FK—EK—EK—K—K—K—EK—K—K—K-i]

3.9
2.9
3.9
2.
3.9
2.0
6.9
3.0
45
6.9
6.9
6.9
6.9

VINIIN CARAFFA E CALIGE SFUSO
Vino Bianco / Rosso In Caraffa 1/4 It
Vino Bianco / Rosso In Caraffa 1/2 It
Vino Bianco / Rosso In Caraffa 11t
Galice Sfuso (Secondo Disponibilita)

VINI BIANCHI (750mI)

Falanghina Del Sannino Doc “Pirovano”
Vermentino Di Sardegna Doc “ Pirovano”™
Greco Di Tufo Docg “Pirovano”

Pinot Grigio Doc “Mazzolada”
Sauvignon Doc “Mazzolada”

Traminer Aromatico lot “Mazzolada”
Gewurztraminer Trentino Doc
Gewurztraminer “Clinga”

Muller Thurgau Doc “Cavit”

Muller Thurgau Doc “Lavis”

Pinto Grigio “Pirovano”

Oroya (Creato Per Sushi)

Ribolla Gialla “Conti Fermentini”

VINIROSSI (750ml)

Merlot Doc

Cabernet Sauvignon Doc

Refosco Del Peduncolo Rosso Doc
Lambrusco “Fratello Sole™ (vino bio)

VINI ROSE (750mI)

Pinot Rosa lot “Maschio™

Rosato del Salento “Kreos” Castello Monaci
Franciacorta Rosé Docg

Ottocentorosa “Albinea Canali™ (vino bio)

BOLLIGINE (750mI)

Chardonnay Frizzante Igt

Malvasia dolce frizzante

Prosecco Doc Extra Dry “Mazzolada”™
Prosecco Sup. Millesimato “Bortolomiol”

Prosecco Valdobb. Sup. Docg Brut “ Golbertaldo™

Franciacorta Saten Docg
Franciacorta Saten Millesimato Docg
Franciacorta Brut Docg “Vigna Dorata”

Metodo Classico Brut Trento Doc “Tridentum™
Franciacorta Brut Prestige “Ca’ Del Bosco”
Franciacorta Docg Alma Cuvée Brut “Bellavista”

Franciacorta Docg Alma
Cuvée Brut - Bellavista

Lo spumante Bellavista Franciacorta DOCG
Alma Cuvée Brut nasce dalla combinazione
di circa 60 selezioni di vendemmie ottenute
in cantina. Al suo patrimonio olfattivo e
gustativo si uniscono profumi e sapori
tipici dei vini di riserva. Viene consigliato
soprattutto per accompagnare stuzzicanti
aperitivi, nonché pranzi o cene a base i
pesce.

6.00
11.00
4.00

13.00
13.00
15.00
13.00
13.00
13.00
18.00
22.00
14.00
16.00
13.00
16.00
20.00

13.00
13.00
15.00
11.00

13.00
13.00
31.00
13.00

13.00
11.00
15.00
18.00
21.00
38.00
45.00
34.00
28.00
46.00
46.00

(_ifn
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